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Arbane : un restaurant imaginé par Jean-
Philippe Thomas Architectes
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Le restaurant Arbane, imaginé par le chef étoilé Philippe Mille et congu par l'Atelier Jean-Philippe Thomas

Architectes, est concu pour offrir une expérience culinaire immersive grace a une architecture pensée en cohérence
avec le lieu et sa fonction. Situé en plein coceur de Reims, Arbane repense le temps du repas comme une succession

de découvertes architecturales et sensorielles.

Dés l'entrée, la mise en scéne est pensée pour créer un effet de surprise. Un cheminement fluide et organique guide
les visiteurs & travers un espace ol les courbes et les textures évoquent le relief des coteaux champenois.
L'utilisation de matériaux naturels — bois, pierre, verre — ancre le lieu dans son environnement tout en lui conférant

une élégance intemporelle.
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L'expérience client repose sur une séquence précise : depuis 'arrivée et l'accueil chaleureux, la découverte des
cuisines ouvertes ol s’anime la brigade du chef, jusgu’a l'entrée dans la salle principale baignée de lumiére
naturelle. L'ancien jardin d’hiver, transformé en espace de restauration, s'ouvre sur un parc rémois réaménagé,

renforgant la connexion entre intérieur et extérieur.

La structure du restaurant a été intégralement repensée pour optimiser les flux et proposer plusieurs espaces

adaptés aux différentes attentes des clients.

Ici, chaque espace propose une approche singuliére du repas, avec des perspectives ouvertes sur la cuisine ou le

jardin, et la possibilité de s’isoler dans un salon privé pour une expérience plus confidentielle.

L'aménagement du restaurant s’est inscrit dans une contrainte forte : transformer un batiment au caractére
patrimonial marqué tout en intégrant les équipements modernes nécessaires & un restaurant gastronomique. La
rénovation a ainsi combiné des éléments existants avec des interventions contemporaines subtiles. L'ajout d’une

terrasse extérieure permet de prolonger la dégustation en plein air, avec une vue imprenable sur le parc.

L'ensemble du projet repose sur une mise en scéne subtile des matériaux et de la lumiére. La présence du bois
apporte chaleur et raffinement, tandis que les jeux de transparence entre intérieur et extérieur amplifient la
sensation d'espace et de sérénité. Chaque détail a été congu pour accompagner le temps du repas et sublimer

I'expérience gastronomique.

Visuels @ : Anne Emmanuelle THION, Jean-Baptiste Delerue




