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GASTRONOMIE

REGION A LA UNE

« L.e Michelin, c'est le Graal »

lIs font briller des atoltes dans les yeux de leurs clients, et révent dien accrocher une, ou plusisurs, sur leur fagade. Alors que le Guide Michelin
décerne ses fameuses etoiles ca lundi 4 Metz plusieurs tables de Champaane, particulisrement 3 Reims, ont des chances détre distinguées.

LESSENTIEL

= Crig en 1900, le Gusde Michalin
élitby cofle annbe ses 125 ans,
Derpuis guelgues snnies, il deceme
o5 famesos dlailes en pravinee

+ Apréa Cognac [2022], Strasbourg
[2023] et Tours (2024), 15 cérémoniz a
fi=u @ lundi & 17 hewres 3 Metz; ol
un milliar de chefs sand atlendus

« L Michefin décarna trois &toiles &
une & cuisine remarquable gui vaut le
uu',lage » ; thewx Eodles 3w une coisine
exceliente qui vaul le détour s ;- une
étgile § 4 une 1rés bonne cutine dans
53 mtégane s,

Dusaer rhalisd sof BIRLLAUME LEVY

mie- francaise a rendez-vous

cette année & Metz: mille
chefs y sont attendus, ce lundi
pour découyrir le nouveau palma-
rés du Guide reage: Et bonne nou-
velle il n'y a que du positif & at-
tendre cette année. Le Michelin a
déjd publié la liste des «déclas-
565 ¥, 2t aucune table marnaise ou
axonaise my figure. Jérome Feck
de FHotel d'Angleterre 3 Chilons,
comme ses- confréres du Royal
Champagne et du Grand Cerf, sont
par exemple assurés d+¥tre tou-
jours étoilés ce hundi seir,

T out be gratin de la gastrono-

« On rravatlie pour

le client d'abord,

On travaille ausst

pour e plaisir. Et on
travaille évidenument
pour ['étoile »

Bonjamin Anéreus, chaf du Mifizive & Reins

Idem dans PAdsne, oil Fauberge de
fa Grive va conserver le macaron
obtenu en 2024, seule &oile
birillane, & ce jout, dans fe ciel axo-
nals,

Alaks que-bes Ardennes ne font pas
figure de lavorites, les « bookma-
kers s parent plutde sur une plue
d'étiles dans [a Marne, Le dépar-
IEMEAE 4 Afein] son Jpogie. en
2020, aved (rERe macaradis, Mais
triols tabibes onl #& rktrogradées en
deti ane @ en 2022, les Berceaus &
Epermiay et le Millénaire 3 Beims
en 2024, e Fach, encore 1 Rejms.
Des gsancrions gud ont parfois vireé
au paychodeame; an Millépaire par
exemple, ol Iancién chel Hepod
Raphamel avalt mal digéé La now

welle,

Malgrd tour, lx Mame raule toa

Frus o2 ligwmees, prockits die & mer of este aciditt « voicl [REN de-la cobiee de Benfanin Aseue, chel du iliinatre 3 Beims fen Wallar

jours en Michelin, avec six tables
ctotlées. Et bientdt plus ¥ Clest
robable.

Heims, plusieurs togues lorgnent
le macaron et ne s'eén cachent pas,
Doublement étoilé depuis 2020,
Kazuyuki Tanaka, dit « Kazus, vise
une troiséme étoile au Kacine et,
selon les amoureux de sa culsine
franco-japonaise, pourrait Fobte-
nir. A Crayéres [dew étoiles),
Christophe Moret. qui a succédi
Iam passé b Philippe Mille, peat-il
la déerocher au devra-t-l parien-
teg 7
56 le feu des pronostics se répand,
CEEL parce qu'un Sacre Mercato a
agieé Reims Fan passé, jorsgue
Phiidigeee Mk & Fair l& grand saur
BT Ouverl Son propre resLaurant,
Arlane {lire par alleuss), 1 semble
presque assuré de dicrocher wne
ol Peut-il phussic [& pari fou de
récupérer  les  deux gu'll avadt
conservies, durant douze ans, sur
la bugte Sadnt-Nicaise 7 Lan passé,
le Manceau, passd [adis par be
Meurice (périade Yannick AlkEnal,
ne fisalt pas semblant - o J'al ae-
campegee e Crawdees isgird

sortie du Michelin, pour garder fes
dewx Stoules, Malmtenant je vais ot
Joire pour des recosrguénir fv Ces
dermiers jours, il confiait: « Avec
maon équipe (26 salarifs, NILE ), on
o frés emvie de continirer nodre his-
toire mvee [e Michefin.._ v

Ce muide, qui 3 ses yeux » incarmne fio
gastronomie frangoise of qui fo tire
vers de houwt s, en faic réver plus

dun. Face. 3 la cathédrale, la
Grande Georgetfe et son chef, ju-
lien Raphanel, font partie -des
noms régulérement cités. Direc-
tewr de la Caseme Chanzy, hdeel
auquel be restaurant est rammaché,
Bapaiste Collignon a toujours les
yeur qui brillent. en  parlant
d'ftoiles : « On espére towjours, &n
tout cos om foit towt pour ! AMois

« CE NEST PAS NORMAL QU'ON NAIT PAS
DE RESTAURANT 1 ETOILE A REIMS I »

A la tébe du Groups RO, PinvestEssour mamais Eric Dujourd hui sera présent 3
Metz o lundi. En son for intérigwr, if sohaite « de tout corur = que Philippe
Mille retrouve ses macarons avec Arbans, ot gu'une étoile brifle & nowvea
au-desnies du Millénaire. Point commun des deus restaurants : Eric Dujour.
d'hai, connu pour 53 quarantaine do Burger King, Edito, Starbucks t sutres
Shurtock, est aussi be propriétaim de tes doux restaurants gastronomiques.
Concamant fo Millénaire, « fespene. vivement quil sefrouvers woe dioile,
dabord car fe chef est talprteens of quian & beauroup imest pour rinaver fa

cuizing ef 1o falfe. Mais aussi parce
Ritims ». Le Millénaire 12 pardus on

paradome rémois : avair tross chafs doul

o i besoin de restanants 1 #toile &
7]
blement ot triplament gtoilés, mais -

4 Foch en 2024, ut depuis, cost e

aucun 3w une seale dtoile ! x Tout fe monde ne peirt pas se payer un 2 on
2 toites. W y @ eny dientile imparfante gour des restawrants 1 dfoile ef o8
n'est paz narmal quisn A'en it pas 3 Reims N en Gt a0 mois un lsBsi g
potet Btre le sien, on Vaura compris, oo sera ba cerise sur de giteau.

Combien d'étoiles Machelin brillent
au-dessus de ngs deparlements 7

= 0 dans les Ardennes : depuis

33 ans, le-cief de la gastromomie
amennaise est désespérdment vide,
Les demigses &tiles onl brillé au-
dessus de IHostetlorie Eenair, &
Funvillers-bes-Forges (#tailé de 1957 &
19500

=1 dans 'Risne : [ubenge de 3
Grive, & Troshy-Loiee, & oblenu une
€lnile en 2024 - |a find'une petite
décennie de disette dars Dhisne.

= 10 dans la Marne, dont 8 dans
lo Grand Reims : maiaré frais res
tawrants rétrogrades depuis 2032, e
ciel mamais reste-constefe,

= Dans le ditall : [Pssette thampe-
noise & Tingueux {3° |, Les Crayéres o
Reims [2*], Le Ratine & Reims (3*), e
Grand Cerl & Montchenot {1°], 'Hital
dhngleterre 4 Chalons{1*) et le Aoyl
Champagne i Champdlon (17

avec [e Michelin, on ne sair jo-
miis_.

A guelques centaines de mitmes,
une méme figvre a gagné le Millé-
naire. odl on s déméne pour rallu-
mer Péoile perdue en 2022, Béné-
ficiant  d'excellents . retours,  le
jewne chet Benjamin Andreus veut
y croire. |l 3 une Formule du jour
qui résume béen les choses: nOn
tmavaille: pour e client d'obord, On
trovaille awssi pour fe ploisr, cor si-
nam on e ransmet pas. Ef o fre-
vailfe évidermment pour [tolle «
Comme un signe, la- cérémonie
tembe un 31 mars. jour de sa fite.
51 pouvait dtre étoilé ce jour-13, &
la veille de ses 35 ans, ce seraic « &
o fois une récompense e Lme recon-
naissamce . Car celud qui a « tou-
Jonrs treviillé pour des Stoilés:s, no-
tamiment Stéphanie Le Quefler,
s0n = mentar b, au Prince de Galles
a Paris, Passure & o Le Michelin, c'est
le Grmal. »

L'ADMN de sa cuisine est comme un
prolongement du sien. Mé & Nancy
mais grandi en Provence, il ¥ a ac-
quis son godr pour fes frobs et 1
gumnies, Ses vacances 3 1Tle d'0dé-
ron lul oed L o comprendre le
poisson s, Puls son arrivbe el
Champagne (| y a quatre ans, 3 |a
Bridueterie de Vinay puis au Milié-
maire, Fa condull wers dne wuches
draciedind, Ces  trods  ingrédients
produisent une cwising 4 L fms
Blépanie e volontess  surpre-
manie, & Deng ln vie coinme e ol
s, e déleire menimper, ., falme
propaser parfodis quefgue chose o un
e pereulant, poir serprendne fes
cliefies. n

O sarg oo | & bes Indpecturs
Michelin ant aimé dtre surpris, @
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Ces trois grands chefs marnais
ont un surprenant point commun...

Une cutsine, un: chiel, de bons: pro-
duits, c'est trés bien, mais il faut en-
core un pent plus pour viser 13 per-
fection © une décaration gui soit en
harmaisie avec fa carte. A Reinks et
duitawr, troas tabhes éroilées, ou ap-
pebiies 4 'fove, partagent alnsi un sa-
woureus point commin : 1500t én
AMENAZs. au NS en partse, par le
méme architecte, le Rémeds jean-
Philippe Thamas

Sl dessine, depuis vingt-cing ans.
des bitiments pour des acteurs pa-
blics, comme des colliges, ou des
bitiments  undversitaires  (FUFR
sraps flambant newf & Reims |, Far-
chitecte & aussi réimenté des instl-
mtns privies ! cest le cas du
Grand cerf, restaurant étodé 3 Mont-
chenot. dant il 3 repensé la facade et
Faccuell Clest le cas aussd de mal-
somE de champagse, commse foede-
rer dans la cicé des sacres, ou 1 Clo-
sepie d Guews.

# L'assierte doif éfre
magnifiée par le liew,
mais sans gue le liey
prenne le dessus v
Jean-Phillppe Thomas, andftscts

Cest justerment cette dernidre réali-
sarkon guil a sedult Kazuyuki Tanaka,
Ie chef doubdement £vodlé du Racine
v & Kiinu « aiait ofmé Fambigace de fa
Closerie e a jfoft oppel & meol. On d -
vl et cherchd ensenmble, powr frou-
ver les bons motdrioune, refrace
fean-Thilippe. Thormas. Les fravaux,
terminés en 2024, ont méramor-
phosé les lieus et leur ont conférd
plus d'intmité,

Jamais deus sans rols | rendez-vous
cher Arbane, le restaarant ouvert il
¥ & un an au centre de Relms par
Fhilippe Mille, aprés son départ des
Crayéres. « Philippe est ur ami & ¢oa
dof e gros ravaw, pose Farchinesote,
O i hearcoup rfdchi & In notlon de

3 QUESTIONS A....

s ched puicier Pl N ¢t Farehiteess Jean-Phibpye: Thoreas, gui 4 dessind b plars
o sesturant brhase 4 flekes, | W

PAITours, conunent oa rerdre dons i
FESDOUFTAL, Comupent o ¥ déambufe,
ol coitemence ke renes et ol i 5e potir-
SHIE. #

+ MISE EM SCERE RRCHITECTURBLE

U REPAS =

Cette « mise en scdne architecturaie
du veépas » sébend dans tout le res-
raugrant: be repas commence
I'deage, dans le = salon des vigness
awe murs de lidgge, et se profonge au
rez-de-chaussée, face & Fimmense
culsing ol 'on s'active en silence,
afmiels certe vodonbé de maoiter L
cuisine, pour gu'on soif LR pey
camme oz sol, confie Philippe
Milke. e voulns aussl représenter
roude fo Chompagne, @vec un aspect
i whadnnl & Pdonge, et plus racinaire
el s, v

Awant les cing mois de chantier, bes
deux amis. ent beaucoup. Echangé.
e st pn dllogue exsenniel of parfois
ure gogeure, explique larchifecte,
cov l'assiente doit e magnifide por le
liew, mais sans que ke lew premie le
i ¢ Parchirecte disdr denc fore 3
foiz ambdiews e huemebie, »

Un an apeés Fouverture, Fancien
chef des Crayfres dresse un bilan
© irés pasinfe 2 5a clienvéle, « focale &
955 4 précise-t-1l, » reddoouvre cette
belle biisse ef mime fes Hgmes.. fes
courbes of Fmmbiance crédes par fean-
Millippe v, En attendant disavalr sl
les inspecteurs du Michelin les ont
appréciées auss|, elles incarnent dé-
1 la phitosophie de Iarchitecte | gue
se5 planis e sed idées solent « /¢ refler
de ln personmalied et de I owlsine o ‘ui
chef = W

« Le Michelin représente
toute ma vie !l »

Arnaud LaBamant, qua représentant
pour vous ke Michelin et 585 etoiles ?
Le Michelin représente toute ma
wie ! |'ad 50 ans et depuis Nige de
5.ans, j'ai réve de devenir
cuisinier, chef de cuisine et &todlé.
Cest presgue un sacerdoce. Quand

d'existence. Il a fait |3 renommée
de tris grands chefs, qui sont
o dand e monde eatiel cai
le Michelin est connuy dans le
mande entier. Donc méme une
cliemtéle Strangine tris inintaine,
comme les Amibricains ou les
Aslatigues, le connalt. Aprés, lly a
des guides comme e

CeauibeB ML guei sont également
LEes [mportants,

Vous détenaz trois éloiles deplss

ARMAUD la méme catégone. On est des je suis présent, de & h 303 1 heure
LALLEMENT batrants er on se bat pour ga. dar matin, meais au-deld, il faoe tout
CHEE Iix termips travailber. On se Bve pour
OE LASSIETTE Paur e Michelin plus que pour les maiftenir bes Stoiles. on travaille
CHAMPE NSE ﬂlﬂfﬁ_ﬁ-? g [T TN |.I."| erniles, an se
[MAEHE Le Michelim a plus de 120 ans couche pour maintenir les

érpibes | B2 il Faur une hygiéne de
wig pouir arriver 4 les maintenir
D mouvean Guide, ce que
i'espeére, C'est un maximum

i etoiies dhing L région Mus 1y
aura d'éroilés en Champagne, plus
on sera fort el plus on sera une
destination gasronomigue. Eb
Cest Ca qui est important, [espeére
e bous ceux gui veulent des
eroiles vont les oboenir. Si demain
an perivait avodr dix nestaunamls
muiti-étoulés en Champagne, ce
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PARC DES EXPOSITIONS

REIMS EXPO

A DECOUVRIR SUR PLACE

Finale du concours culinaire du Crous,
dégustations, démonstrations culinaires,
conférences accords mets et bigres,
soirées musicales

] MATHALIE HOMS

La volx
dip =< alllanr
¥ Pilissler»=

ai eu la premigre étoite en 2001, opee ans. Comment faltes-vous pour — scrait magnifigue. |'ai briss cnvie £ ([ fin

paris _I:a. deuxiéme en .ZU"_I‘_E‘IZ la maintenir un tol niveau esgence 7 par exemgHe que be MibEngne PAREE O .'5_ i JUR 14 EAHIE & COMSOMSAIE ANEC WOOCREZINN
troisieme en 2014, a3 efe une Et pemizez-vals que i nouwveay prenne sa premiere éaile. Et gue 1 1 b e 1 e Es
constoration, Cest un ped comme Glide nous nkserve do novvelles Philippe (Mille, NDLR) récupérne

un footballeur qui gagme fa Coupe toles 7 s datix étoiles, On en a besoin

du monde, ou un grand coureur la
médailke d'or aux )0 On est dans

P s Canserved, ¢esl e trayval
permanent. Non seulement quand

Pas seulement eux, mais nous
tous.
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